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explosivas

perlas explosivas

SALES Y AZÚCARES DE SABORES PREMIUM

SIROPE SABOR 
CHAMOY 



CHAMOY
Perlas Explosivas sabor a 

3 kg4

1 kg15

350 g

perlas
explosivasPrepara 100 sodas micheladas.

Prepara 33 sodas micheladas.

Prepara 10 sodas micheladas.

NUEVO SABOR
INNOVADOR



sodas micheladas
Inicia tu negocio de 

Utilidad?
50% - 70%

Dependiendo del
precio de venta.

Escaneame para 
Ver preparación.

Ingredientes
1  Oz de sirope marca geniality sabor maracuya $ 843
30 g de perlas explosivas liquipops $1.060
1/2  Oz de base cítrica  liquimón $ 454
5 g de sal limón skarcha $179
200 g Hielo $300
Vaso Gold marcado $ 700 
250 ml de soda $ 900
1 pitillo de 10 mm $ 106

Costo de fabricación: $4.542
Precio de venta sugerido: $ 15.000.

2.Adiciona 1 oz de zumo de limón,
Adiciona 1 oz de sirope marca
Adiciona 150 ml de soda, mezcla1. Escarcha el borde del vaso

de 22 oz o de 16 oz con 
azúcar marca

Adiciona  hielo según el tamaño del vaso
Adiciona 100 ml de soda y mezcla. 4. Decora con rodajas de limón

Adiciona  30 g de perlas explosivas marca
Incorpora pitillo de 10 mm. perlas

explosivas

¡ASÍ SE PREPARA UNA 
VERDADERA 
SODA 
MICHELADA!



perlas
explosivas

Linea Sabor tarro 
3.400 gr

tarro 
1.150 gr

tarro 
350 gr

$ 99.000 $ 37.500 $ 16.000

3 kg4

1 kg15

350 g
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Prepara 100 sodas micheladas.

El toppping perfecto para transformar tus sodas micheladas, bubbble tea, helados, 
granizados, cafés, cócteles en experiencias únicas y llenas de sabor.

¡LA MARCA DE PERLAS EXPLOSIVAS MÁS INNOVADORA! 

Prepara 33 sodas micheladas.

Prepara 10 sodas micheladas.

30 g
porción 

recomendada

Maracuyá
Blueberry
Chamoy
Cereza
Mango biche
Mango biche con sal.
Fresa
Manzana verde
Lychee
Sandia
Chicle
Ice-Pink
Coco
Café
Maracuyá con sal

Próximamente.

9 meses de caducidad
Perlas drenadas 85%-90%
Refrigerar después de abrir..
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4.400 perlas aproximadamente

1.400 perlas aproximadamente

400 perlas aproximadamente

caja x 4 caja x 12 caja x 40



LIQUIMON
Base citrica estandarizada.

NUEVO 
PRODUCTO

Base
citrica
estandarizada.

Linea
tarro 

500 ml
tarro 

1000 ml

$ 30.000 $ 16.000

No se amarga
No necesita refrigeración
Rinde el doble que un zumo de limón
Estratégicamente diseñado para aumentar tus ventas

caja x 12 caja x 30

Ideal para  darle ese toque acidito
a tus sodas, granizados, cócteles, helados y 

bubble tea.

Usa solo 
1/2 oz 

para una soda 
de 16 oz o de 22 oz

500 ml

1000 ml



SKARCHALITO
Mezcla agridulce picante.

NUEVO 
PRODUCTO

Base
citrica
estandarizada.

Linea tarro 
450 GR

$ 35.000

caja x 12

Ideal para  darle ese toque picante
a tus frutas, sodas, granizados, cócteles, 

helados y bubble tea.



Mezclas listas para bubble tea.

Premezcla 
lista para 
Bubble tea.

Linea Sabor Precio

$ 35.000

$ 55.000

$ 49.000

$ 49.000

Cafe
(100 gr)

Taro
(500 gr)

Té Chai
(500 gr)



Sirope
de 
Chamoy

Linea
tarro 

250 ml
tarro 

500 ml
tarro 

1000 ml

$ 55.000 $ 35.000 $ 22.000

250
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El sirope de chamoy que todos están buscando ideal para darle ese toque rico, agradable y 
picoso a tus sodas micheladas, granizados, gomitas enchiladas, y mangonadas.

SIROPE DE CHAMOY

9 meses de caducidad
Pica Rico
Sabor estratégicamente diseñado para aumentar tus ventas
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500 ml

ml

1000 ml

SALES Y AZÚCARES DE SABORES PREMIUM

caja x 12 caja x 30 caja x 50



 SIROPES 
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Transforma tus bebidas con el mejor sabor y color. Descubre los Siropes 
Extraconcentrados Geniality, la opción perfecta para darle un toque único a 

tus sodas, frappés, cócteles, granizados y más.

perlas
explosivas

by

Siropes
Extra 
concentrados

Escarchador

Linea Sabor tarro 
1000 ml

tarro 
360 ml

$ 27.000 $ 15.000

$ 24.000 $ 12.000

1 ml000

Te alcanza para 32 sodas

360 ml

Te alcanza para 12 sodas

ÚSALOS PARA HACER GRANIZADOS.
Forma de preparación:
A un litro de sirope agregale 5 litros de agua, rinde para 15 granizados de 16 oz, 
22 granizados de 12 oz y 30 granizados de 8 oz.

Usa solo 
1 oz 

para una soda 
de 16 oz

Maracuyá
Mango biche
Cereza
Blueberry
Fresa
Sandia
Manzana verde
Lychee
Curazao
Granadina
Tamarindo
Chicle IN

VI
M

A
caja x 12 caja x 25

Ideal para bordes de los vasos
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Cereza
Maracuyá
Sandia
Mango biche
Chicle
Blueberry

Sal limón
Sal Maracuyá

Linea Sabor Bolsa
250 gr

Bolsa
500 gr

$ 13.000 $ 18.900
Azúcar para 
escarchar

Sales para 
escarchar.

Sal ají
Sal Pimienta

SALES Y AZÚCARES 
CON SABORESSALES Y AZÚCARES DE SABORES PREMIUM
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$ 13.000 $ 18.000

250 g

500 g

¡Mas resistentes a la humedad!

Te alcanza para 100 escarchados

Te alcanza para 50 escarchados
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caja x 60 caja x 30



Café
Fresa
Maracuyá
Blueberry
Coco
Naranja.

Linea 
Clásica

Linea Sabor tarro 
2300 gr

tarro 
1100 gr

tarro 
330 gr

$ 65.000 $ 35.000 $ 15.000

2 kg3

1 kg1

330 g
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Más que un topping, una experiencia.

Las Yexis son gelatinas masticables diseñadas para llevar tus creaciones a otro nivel. 
Su textura única y sabor intenso las convierten en el complemento ideal para:
Bubble tea, Sodas micheladas, Frappés y granizados, Helados,  postres , Cocteles y 
bebidas refrescantes 
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caja x 6 caja x 12 caja x 40



GOMITAS ENCHILADAS

$ 10.000
Paquete x 100 g

Ositos
Tutifruti

Aritos 
de Sandia

Aritos 
de Maracuyá



El kit contiene: 
- Perlas explosivas liquiPops x 1.150 gramos,
- Sirope geniality x 1000 ml
- una azúcar o una sal de sabor de 250 gr.
- 30 vasos gold.
- 30 pitillos 10 mm.
- 1  Jigger o copa medidora  de 1oz a 2 oz.
- 1jarabe escarchador de 360 ml.

$ 149.000

Todo lo que necesitas para crear increíbles sodas micheladas
y fantásticos cocteles. 

ENVIO INCLUIDO

KIT DE INICIACIÓN
SODAS, CÓCTELES .

Te alcanza para preparar 30 sodas micheladas
y cada una la puedes vender en  $ 10.000.



El kit contiene: 
- 1 tarro de perlas explosivas liquiPops x 1.150 gramos
- 1 tarro de yexis x 1100 gramos
- 2 tarros de sirope geniality x 1000 ml
- 2 azúcares o 2 sales de sabores de 250 gr.
- 60 vasos gold.
- 60  pitillos 10 mm.
- 1 Jigger o copa medidora  de 1oz a 2 oz.
- 1 jarabe escarchador de 360 ml.
- 1 Bordeador de copas.

$ 330.000

Todo lo que necesitas para iniciar un negocio de bubble tea! 

ENVIO INCLUIDO

KIT DE  EMPRENDIMIENTO.
Te alcanza para preparar 60 bubble tea
y cada una la puedes vender en  $ 10.000.



COMPLEMENTOS

Vaso Gold marcado
22 oz

$ 950 unidad 

Vaso Gol marcado
16 oz

$ 800 unidad 

Pitillos 10 mm x 250 un
ideales para que las perlas pasen

y el cliente sienta la experinecia waw

$ 26.500 

Copa medidora
1 oz x 2 oz

$ 15.000 

Bordeador de copas
3 puestos

$ 85.000 

Naranjas deshidratadas
x 100 gr

$ 16.000

Cuchara coctelera $ 19.000



¡AQUÍ ENCUENTRAS 
TODOS LOS INGREDIENTES 
PARA PREPARAR PRODUCTOS 
INNOVADORES!!

perlas
explosivas

Encuentra la receta completa en:
@perlas_explosivas_latam

www.perlas-explosivas.com/blog

Escaneame para
 mas recetas.



INGREDIENTES PARA 
SODAS MICHELADAS
,CóCTELES y BUBBLE TEA.

Gelatinas 
masticables

¡Haz cocteles
 increibles 

en casa como un experto!
´´

Azucar 
de sabores.

Perlas 
Explosivas.

Sirope
Extraconcentrado.

¡Disfruta de tu 
soda saborizada
favorita sin salir de casa!

´

Encuentra la receta completa en:
@perla_explosivas_latam

www.perlas-explosivas.com/blog

Escaneame para
 más recetas.

3105244298
Medellín -Colombia



MAQUINAS GRANIZADORAS

Capacidad por tanque: 12 litros
Capacidad total: 24 litros
Voltaje: 110 voltios
Watts: 500
Graniza en 45 minuntos. a 1 hora

$ 6.800.000

INCLUYE INSUMOS PARA  GRANIZADOS !100
- 3 tarros de perlas explosivas liquiPops x 1.200 gramos
- 2 tarro de yexis x 1100 gramos
- 5 tarros de sirope geniality x 1000 ml
- 2 azúcares o 2 sales de sabores de 250 gr.
- 100 vasos gold de 12 oz
- 100  pitillos 10 mm.
- 1 Jigger o copa medidora  de 1oz a 2 oz.
- 1 jarabe escarchador de 1000 ml.
- 1 Bordeador de copas.

En tu primer fin de semana recuperas $ 1000.000

Repuestos disponibles.



¿DONDE ESTAMPAMOS 
NUESTROS VASOS?.

Como muchos de uds día a dia nos preguntan donde
pueden enviar a marcar sus vasos de forma personalizada,
aca les dejamos el contacto y la dirección de la empresa 
con la que nosotros enviamos a estampar nuestros vasos.

Son super recomendados!.

312679 87 82
Itagui -Colombia

Con ellos puedes 
estampar tus vasos!

Calle 67 # 48-129.
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